PHEFEITUBA IVIIINIGIPAL DE BAIXO GUANI]U

ESTADO DO ESPIRITO SANTO

LEI N° 1.828/97, DE 29 DE DEZEMBRO DE 1997.

“Dispde sobre a criacdo do Servigo de Ins-
pecdo Municipal (SIM) dos produtos de
origem animal.”

O Prefeito Municipal de Baixo Guandu, Estado do Espirito Santo,
usando de suas atribuigdes legais, fago saber que a Camara Municipal de Baixo|
Guandu/ES, aprovou, e eu, sanciono a seguinte Lei:

CAPITULO I
Das disposi¢des gerais

Art. 1° - Fica criado o Servigo de Inspe¢do Municipal - Produtos de
Origem Animal (SIM/POA), vinculado a Secretaria Municipal da Satde e Assisténcia
Social e Agricultura € Meio Ambiente do Municipio de Baixo Guandu - ES.

Paragrafo unico - A coordenagdo do servigo de que trata o “caput”
deste artigo sera exercida por profissionais da area médico-veterinaria da Secretaria
de Saude e Agricultura.

Art. 2° - Ao Servigo de Inspe¢do Municipal - Produtos de Origem
Animal (SIM/POA) compete:

I - Regulamentar € normatizar:

a) A mmplantagdo, a construgdo, a reforma e o aparelhamento dos es-
tabelecimentos destinados a obtengdo de matéria-prima, industrializagdo e beneficia-
mento de produto de origem animal,

b) O transporte de produtos de origem animal “in natura” ou ja in-
dustrializados e/ou beneficiados, destinados ao comércio municipal;

c) A embalagem e a rotulagem de produtos de origem animal.
II - A execugdo da inspegdo sanitaria de produtos de origem animal,

III - Fiscalizar os pontos de vendas dos produtos de’ origem animal,
como agougue, supermercados, armazéns, bares etc., para detectar a procedéncia dos

produtos. h _7 /
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IV - Promover o registro dos estabelecimentos referidos na alinea “a
do inciso I deste artigo, da embalagem e rotulagem dos produtos de origem animal;

V - Fiscalizar o cumprimento das normas e regulamentos decorrentes|
nesta Le1;V

VI - Colaborar, quando necessario, com as demais entidades envolvi-
das na execugdo das atividades de inspegio;

VII - A realizagdo de exames microbiologicos, histologicos e qumn
cos de matérias-primas e produtos, quando necessarios.

Art. 3° - Entende-se por estabelecimento de produtos de origem ani-
mal, para fins desta Lei, qualquer instalagdo ou local nos quais sdo utilizados matéri-
as-primas e produtos provenientes da produgdo animal.

Paragrafo tnico - Sdo considerados ainda, estabelecimentos de pro-
dutos de origem animal, quaisquer locais onde so recebidos, manipulados, elabora-
dos, transformados, preparados, conservados, armazenados, depositados, acondicio-
nados, embalados e rotulados, com a finalidade industrial ou comercial:

I - A camne das vérias espécies animais e seus derivados;
II - O leite e seus derivados;

III - O ovo ¢ seus derivados;

IV - O mel, a cera de abelha e seus derivados.

Art. 4° - O Servigo de Inspegdo Municipal/Produtos de Origem Ani-
mal (SIM/POA), sera composto por Médicos Veterinarios e Agentes de Inspegio,
coordenados por um Médico Veterinario da Secretaria Municipal de Saude e/ou Agri-
cultura.

Art. 5° - O Semg:o de Inspe¢do Municipal - Produtos de Origem
Animal (SIM/POA) contara com um Grupo Consultivo, composto pelos seguintes
membros da Secretaria Municipal de Satide e Agrlcultura

a) um médico-veterinario, a quem cabera a coordenaéao

b) um Engenheiro Quimico ou Bioquimico, 93111 fungdes restri
acordo com o Decreto Federal n° 85.878/81. =

v
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Paragrafo tinico - Sdo atribuigdes do Grupo Consecutivo de que tratal
0 caput deste artigo:

I - Auxiliar o Servigo de Inspeg¢do Municipal - Produtos de Origem
Animal (SIM/POA) na elaboragdo das normas e regulamentos a que se refere estal
Lei;

k-

II - Analisar e emitir parecer sobre os projetos de construgio, reformal
e aparelhamento dos estabelecimentos destinados a obtengdo de matéria-prima, in-
dustrializagdo e beneficiamento de produtos de origem animal.

IIT - Analisar e emitir parecer sobre os processos de registro da em-
balagem e da rotulagem de produtos de origem animal;

IV - Colaborar com o inspetor do SIM/POA do estabelecimento,
quando solicitado.

Art. 6° - Todo estabelecimento registrado possuira inspegdo industrial
e sanitaria, realizada por profissional da area médico-veterinaria.

Paragrafo unico - A inspegdo industrial e sanitaria podera ser perma-
nente ou periodica.

I - Serd permanente em estabelecimentos, que abatem animais de
agougue (bovinos, suinos, bubalinos, caprinos, ovinos, eqiiinos, aves e coelhos).

II - Nos demais estabelecimentos, podera esta inspe¢do ser perma-
nente ou periddica, a juizo do SIM/POA.

Art. 7° - Ficam sujeitos a0 cumprimento das normas e regulamentos
decorrentes desta Lei todas as pessoas fisicas ou juridicas que produzem matéria-
prima, industrializem ou manipulem, distribuem e comercializem produtos de origem
animal que ndo estejam submetidos a fiscalizagdo estadual ou federal.

Art. 8° - Nenhum animal destinado ao consumo publico podera ser
abatido em matadouros que ndo estejam devidamente registrados no Servigo de Ins-
pe¢do Municipal - Produtos de Origem Animal (SIM/POA), sob pena de multa.

Paragrafo unico - O registro no SIF ou SIE exclui a necessidade pre-
vista no “caput” deste artigo.
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Art. 12 - Da matanga:

§ 1° - Qualquer que seja o processo de matanga, ¢ indispensavel a
sangria imediata e 0 escoamento do sangue das reses abatidas na canaleta de sangria.

§ 2° - Na matanga normal sera cumprido o disposto nos artigos 135 3
146 do Regulamento da Inspegdo Industrial ¢ Sanitaria de Produtos de Origem Ani;
mal- RI ISPOA.

§ 3° - A matanga de emergéncia € o sacrificio imediato de animais dq
acordo com o RI ISPOA.

I - Sempre que houver a necessidade de matanga de emergéncia, est3
devera ser realizada na presenga do médico-veterinario da Vigilancia Sanitaria.

Art. 13 - O exame do animal abatido ser4 feito apos a esfola ou depe/
nagem, na ocasidio da abertura das carcagas e evisceragdo, por profissional habilitado
Serdo inspecionados cuidadosamente a carcaga, as visceras € seus respectivos nodos;
linfaticos, por médico-veterinario responsavel pela inspegdo.

Art. 14 - Da inspe¢ao:

§ 1° - Na inspegdo “ante-mortem” sera cumprido conforme o qug
determina o RI ISPOA.

I - Caso o médico-veterinario verifique, na inspe¢do ‘ante-mortem”
existéncia de quaisquer sinais que o levem a suspeigdo de qualquer enfermidade, de;
vera providenciar a apartagdo do (s) animal (ais) suspeito (s) para curral de observa
¢do, onde procedera os exames e dara o destino final ao (s) mesmo (s).

§ 2° - Na inspegdo “post-mortem” sera cumprido o que determina ¢
RI ISPOA.

Art. 15 - E considerado impréprio para o consumo alimentar, e passit
vel de rejeigdo preliminar ou condenagdo total, todo o animal em que se verificar, qu¢
no exame “ante-mortem” ou “post-mortem” a existéncia de qualquer enfermidade.

Art.16 - Dos materiais condenados:

Paragrafo anico- As carcagas, parte delas, visceras ou orgios ¢onde}
nados como improprios para o consumo alimentar, deverdo ser destruidos no préprip
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matadouro, utilizando-se de meios apropriados, tal como fornos crematérios ou di-
gestores.

Art. 17 - Do transporte € consumo:

§ 1° - As carnes consideradas proprias para o consumo humano, deve-
rdo ser recolhidas a cAmara fria, onde permanecerdo por no minimo 24 (vinte ¢ qua-
tro) horas, sendo posteriormente transportadas para os agougues.

§ 2° - O transporte das carcagas liberadas pelo Servigo de Inspegédo
Municipal (SIM) devera ser feito em veiculo fechado, facilmente lavavel, onde as
mesmas devem permanecer suspensas.

§ 3° - As carcagas ou visceras julgadas em condigdes de consumo
humano, serdo marcadas com carimbo do SIM, de formato oval, no coxdo, no lombo,
na costela (ponta-de-agulha) e na paleta.

Art. 18 - Da higiene:

§ 1° - Todas as dependéncias dos matadouros deverdo ser mantidas
em condi¢des de higiene, antes, durante e apos a realizagdo do trabalho.

§ 2° - O piso e as paredes, assim como 0s equipamentos e utensilios
usados no matadouro, deverdo ser lavados e desinfetados imediatamente apds o aba-
te.

§ 3° - Os instrumentos de trabalho deverdo ser freqiientemente higie-
nizado em agua quente durante todo o abate, em todas as fases de operagdes.

§ 4° - Os funcionarios deverdo manter rigoroso asseio pessoal.

§ 5° - Sempre que ficar comprovada a existéncia de dermatoses ou
quais quer doengas infecto-contagiosas ou repugnantes em qualquer pessoa que exer-
¢a atividades no matadouro, sera ela imediatamente afastada do trabalho.

§ 6° - Os funcionarios, encarregados desde a area de sangria até a ex-
pedi¢do, deverdo fazer uso de uniforme de cor branca e limpo, inclusive gorros, capa-
cetes e botas.

§ 7°-  E proibido fazer refeigdes no local de trabalho, bem ¢
depositar produtos, objetos e materiais estranhos a finalidade da dependéncia.
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§ 8° - E proibida a entrada de pessoas estranhas as atividades salvo
quando devidamente uniformizadas e autorizadas pelo responsavel do servigo de Ins-
pecao.

CAPITULO III
Dos estabelecimentos de leite e derivados

Art. 19 - Nenhum leite ou derivados destinados ao consumo piblico
poderdo ser beneficiados em laticinios que ndo estejam, devidamente registrados no
Servigo de Inspegdo Municipal - Produtos de Origem Animal (SIM/POA), sob pena

de multa.

Paragrafo unico - O registro no SIF ou SIP exclui a necessidade pre-
vista no caput deste artigo.v/

Art. 20 - O leite devera ser oriundo de propriedades leiteiras com
controle sanitario, devendo os animais em produgdo possuirem atestados negativos de
brucelose e tuberculose, no minimo a cada seis meses.

Art. 21 -Vetado

Art. 22 - O responsavel Técnico pelo estabelecimento devera apre-
sentar mensalmente, junto a Divisdo de Vigilancia Sanitaria do Municipio, o Laudo de
Andlise fisico-quimica e microbiologica do leite pasteurizado.

Art. 23 - Leite Tipo “B”.

§ 1° - Ser procedente de vacas mantidas sob controle veterinario per-
manente, submetidas a exames individuais de bruceloses e tuberculose, teste de mas-
tite diariamente, antes da ordenha, e controle de endo e ectoparasitos.

§ 2° - Ser produzido em estabulo leiteiro com ordenha mecénica, a
qual podera ser realizada em circuito fechado ou semi-fechado tipo balde ao pé. A
sala de ordenha deve estar afastada das dependéncias de abrigo e arragoamento, bem
como de outras instalagdes para alojamento de animais.

§ 3° - Ser integral e atender as caracteristicas fisico-quimicas e bacte-
riologicas para o padrdo (500.000 germes antes e 40.000 apos a pasteunzagao is

de coliformes). CA\V \ ,/'
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§ 4° - Ser pasteurizado, obrigatoriamente, em pasteurizador a placas e
envasado mecanicamente em estabulo leiteiro ou usina de beneficiamento.

§ 5° - Quando for pasteurizado e envasado no préprio local de produ-
¢do, estas operagdes devem iniciar-se apos a ordenha, sendo o leite mantido a tempe-
ratura de 5° C até o transporte. '

§ 6° - Quando o leite ndo for pasteurizado no proprio local de produ-
¢do e imediatamente ap6s a ordenha, devera ter uma dependéncia apropriada para o
leite, denominada “Sala de Leite”, onde o mesmo devera ser mantido refngerado a
5.°C até o momento de ser enviado a usina de beneficiamento.

§ 7° - O laticinio deve possuir laboratorio proprio para realizagdo de
provas fisico-quimicas para comprovagdo de eficacia da pasteurizagdo (fosfatase e
peroxidase), diariamente.

§ 8° - Possuir data de fabricagfo e validade (dia, més e ano) impressos
na embalagem em local de fécil visualizagdo, ndo devendo, o prazo de validade, ul-
trapassar 72 horas.

Art. 24 - Leite Tipo “C”:

§ 1° - Ser procedente de vacas mantidas sob controle veterinario per-
manente, submetidas a exames individuais de brucelose e tuberculose, teste de mas-
tite diariamente, antes da ordenha, e controle de endo e ectoparasitos.

§ 2° - Ser obtido através de ordenha mecénica ou manual.

§ 3° -Nio ser integral, devendo possuir teor de gordura minimo 3%
(leite padronizado), atendendo as caracteristicas fisico-quimicas e bacterioldgicas
para o padrdo (maximo 150.000 germes ap0s a pasteurizagdo e isento de coliformes).

§ 4° - Estar o estabelecimento (usina) devidamente habilitado para fa-
zer a padronizag3o.

§ 5° - Ser pasteurizado e envasado mecanicamente.

§ 6° - Possuir data de fabricagdo e validade (dia, més e ano) impres-
sos na embalagem em local de facil visualizagdo, ndo devendo, o prazo de validade,
ultrapassar 48 (quarenta e oito) horas. '

Art. 25 - Leite Tipo “C” Integral:

7 -
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§ 1° - Ser produzido em fazendas leiteiras com assisténcia veterinaria
de seus rebanhos, submetidos a exames semestrais de brucelose e tuberculose, teste
diario de mastite antes da ordenha e controle de endo e ectoparasitos.

§ 2° - Ser integral, limitado a produgdo propria, atendendo as caracte-
risticas fisico-quimicas para o padrdo (maximo 150.000 germes apés a pasteuriza¢ao
e isento de coliformes).

§ 3° - Ser produzido, obrigatoriamente, através de ordenha mecénica,
em circuito fechado tipo balde ao pé, devendo esta ser realizada em sala apropriada e
destinada exclusivamente a esta finalidade, afastada das dependéncias de abrigo ef
arragoamento dos animais.

§ 4° - Ser pasteurizado e envasado mecanicamente no local da produ-
¢do, apos a ordenha, sendo o leite mantido 4 temperatura de 5°C at€ o transporte.

§ 5° - Possuir laboratorio proprio para a realizagdo dos testes fisico-
quimicos (fosfatase e peroxitase).

§ 6° - Possuir data de fabricagdo e validade (dia, més e ano) i impres-
sos na embalagem em local de facil visualizagdo, ndo devendo, o prazo de validade
ultrapassar 72 (setenta e duas) horas.

Art. 26 - Dos derivados do Leite:

§ 1° - O leite a ser utilizado na fabricagdo de queijos e produtos lacte-
os devera ser oriundo de estabelecimentos devidamente registrados no Servigo de
Inspeg¢do Municipal, Estadual e Federal.

§ 2° - Os aditivos, coadjuvantes da tecnologia, embalagens, envoltori-
os ¢ ingredientes deverfio possuir registro no 6rgdo competente. .

§ 3° - N&o ¢é permitida a utilizagdo de mesas ou qualquer utensilio de
madeira (material poroso) ou com de cabo de madeira (material poroso).

§ 4° - Para queijos frescos e bebidas lacteas deve existir instalagdo
capaz de manter os produtos a uma temperatura de 5°C

CAPITULO IV
Do pessoal
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Art. 27 - Devem se apresentar com uniforme completo (botas, calga,
avental e gorro) de cor clara e limpos, no minimo trocados diariamente.

§ 1° - Os funcionarios que trabalham em oficinas, setores de manuten-
¢d0 e outros, devem se apresentar com uniformes em cores diferenciadas e ndo pode-
rio ter livre acesso ao interior do estabelecimento onde se processa a matanga ou s€
manipula produtos comestiveis. ¥

§ 2° - Os visitantes somente poderdo ter acesso ao interior do estabe-
lecimento quando devidamente uniformizados e autorizados pelo responsavel do Ser-
vigo de Inspegao. '

Art. 28 - Os funcionarios deverdo ainda:
a) Nio ter adornos nas maos ou pulsos:

b) Nio apresentar sintomas ou afecgdes de doencas infecciosas, ab-
cessos ou supuragdes cutineas:

¢) Nédo cuspir, fumar ou realizar qualquer ato fisico que de alguma
maneira possa contaminar o alimento.

CAPITULO V
Do registro do estabelecimento, da rotulagem e do funcionamento

Art. 29 - Para o registro do estabelecimento junto ao Servigo de Ins;
peg¢do Municipal - SIM/POA, serdo necessario os seguintes documentos, 0s quais
deverdo ser protocolados na Prefeitura Municipal:

I - Requerimento encaminhado ao coordenador do SIM/POA soliciH
tando o registro: |

II - Plantas:
a) Baixa: em 04 (quatro) vias;

Do estabelecimento industrial com layout, demonstrando localizagaq
dos equipamentos, maquinas e utensilios, pontos de agua quente e fria, etc.

Dos anexos da matanga: currais, pocilgas, apriscos, etc.

b) Corte: transversal e longitudinal, contendo a altura de trilhos, plaf
taformas, mesas, etc., em 04 (quatro) vias. '

Ct




PREFEITURA MUNICIPAL DE BAIXO GUANDU

ESTADO DO ESPIRITO SANTO

“ ¢) Situagdo: localizagdo do estabelecimento dentro do terreno, rios,
estradas, vias de acesso, etc., em 04 (quatro) vias.

§ 1° - Todas as plantas devem ter as escala indicada, devem de facil
interpretagdo e assinadas pelo Engenheiro Responsavel.

§ 2° - Em caso de reformas o adequagdes, as plantas devem ser iden-
tificadas com as cores de: existente, a construir ¢ a demolir.

§ 3° - Aprovado o projeto de construgdo, reforma ou ampliagdo e es-
tando o estabelecimento apto a funcionar, devera ser providenciado o registro da ro-
tulagem, plano de marcagdo, etiquetas ou carimbos a serem utilizados nos produtos
¢/ou matérias-primas.

III - Copia xerografica de escritura de compra e venda, contrato soci-
al, arrendamento ou equivalente, em duas vias;

IV - Comprovante de recolhimento de taxas municipais para requeri-
mentos e aprovagao de projetos;

V - Memonial econdmico-sanitario do estabelecimento, em duas vias,
contendo informes de acordo com 0 modelo do SIM/POA;

VI - Memorial descritivo da obra, assinado pelo Engenheiro responsa-
vel, em duas vias;

VII - Parecer técnico da:

a) Prefeitura Municipal;

b) Vigilancia Sanitaria;

¢) Licenga prévia do Instituto Ambiental do Estado.

VIII - Exame fisico-quimico e microbiologico da dgua de abasteci-
mento em duas vias.

Art. 30 - Os produtos industrializados devero ser registrados no Ser-
vigo de Registro da Divisdo de Vigilancia Sanitéria da Secretaria Municipal de Saude
e Assisténcia Social, sendo necessario os seguintes documentos, os quais deverdo ser
protocolados na Prefeitura.

I - Requerimento encaminhado ao coordenador do SRA/POA, solici-

tando o registro; :
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II - Formulario de registro de Alimentos, em duas vias;

III - Relatério Técnico do Produto, em duas vias;

IV - Dizeres da rotulagem, em duas vias;

V - Cadastro da empresa e Responsabilidade Técnica, em duas vias;

VI - Ficha complementar de inspegdo, preenchida pelo médico-
veterinario da Secretaria Municipal da Satide da Divisdo de Vigilancia Sanitaria.

Art. 31 - Todos os produtos de origem animal industrializados entre-
gues ao comércio e/ou consumidor devem estar identificados por meio de rétulo, no
qual deve conter as seguintes informagdes:

a) Nome do produto em caracteres destacados;

b) Nome da firma responsavel,

¢) Carimbo oficial da Inspegdo sanitaria Municipal;
d) Enderego e telefone do estabelecimento;

e) Marca comercial do produto;

f) Data de fabricagdo do produto;

g) Prazo de validade do produto;

h) Peso liquido;

1) Composigéo e forma de conservagdo do produto;
J) Industria Brasileira.

Art. 32 - Os produtos destinados a alimentagdo animal devem conter
em seu rotulo a inscrigdo “ALIMENTACAO ANIMAL”.

Art. 33 - Os produtos ndo destinados a aljmentagﬁo humana ou animal
devem conter em seu rétulo a inscrigdo “NAO COMESTIVEL’.

CAPITULO VI "‘\ |
Das obrigacoes
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Art. 34 - Fica o proprietario ou representante legal dos estabeleci-
mentos de que tratam a presente Lei, obrigado a:

I - Cumprir e fazer cumprir todas as exigéncias contidas nesta Lei;

II - Fornecer, quando necessario ou solicitado, material adequado ¢
suficiente para a execugdo dos trabalhos de Inspegéo;

III - Fornecer, quando for o caso, pessoal auxiliar habilitado e sufici-
ente, para ficar a disposi¢do do SIM/POA;

IV - Nos casos em que os técnicos ndo dispuserem de meio de loco-
mog¢do para a execugdo dos trabalhos, a empresa devera viabilizar o transporte dos
mesmos.

V - Possuir Responsavel Técnico habilitado quando for o caso;

VI - Cumprir a todas as determinagdes da Inspegdo Sanitaria, quando
ao destino dos produtos condenados;

VII - Manter e conservar o estabelecimento de acordo com esta Lei @
normas técnicas;

VIII - Recolher, se for o caso, todas as taxas de Inspec¢do Sanitaria
e/ou de abate e outras que existam ou vierem a ser instituidas de acordo com a legis-
lagdo vigente;

IX - Submeter a reinspegdo sanitaria, sempre que necessario qualquerw
matéria-prima ou produto industrializado oriundo de outro estabelecimento com Ins
pecdo Sanitaria.

CAPITULO VII
Disposi¢des finais

Art. 35 - A Divisdo de Vigilancia Sanitaria Municipal elaborara nor-
mas técnicas para regulamentar o funcionamento dos estabelecimentos registrados no
Servigo de Inspegdo Municipal - Produtos de Origem Animal (SIM/POA, que serdd
aprovados por Decreto.

Art. 36 - Os procedimentos para o registro dos estabelecimentos e da
rotulagem junto a Divisdo de Vigilancia Sanitaria, constarao da regulamentagio d4
presente Lei, por Decreto. \
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Art. 37 - Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagdo, revogadas

as disposi¢des em contrario.
Registre-se e Publique-se.

GABINETE DO PREFEITO MUINICIPAL, 29 DE DEZEMBR(
DE 1997. \

CHEFE DEPART® ADM.
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